Le Land art

Lors d'une balade, g[ﬁner des éléments de diﬁérentes
couleurs, matiéres pour créer un tableau vivant, en

orfie Nature

En forét, proche d'une mare, un sentier, prendre e temps d'exp lorer notre
Nature par ['observation, des grandsjeux, des activités sensorielles...

individuel ou en coUecﬁf.

Créa'nature
Activités variées : création de jouets/objets & base de
p[antes, musique verte (kazoo etc...), le sensoriel...

Le Volcanisme
Sommes-nous entourés de volcans?. Par des activités
scientiﬁques et manuelles, découvrir les formations
volcaniques.

L'Agroecologie

Education a Environmement

Jardini Pédagogique
Accompagnemen’c et mise en p[ace d'un J'avdin en
carré. Suivi pédagogique "du sol a ['assiette"...

L'Eco-Citoyenmneté

|

Un "coin de biodiversité’
Un espace sauvage, cultivé parﬁeﬂement, ot ['on vient
se reposer, contemp[ev, discuter...

Jardin partagé

Un travail entre p[us ieurs partenaires, un initiateur, un

porteur de projet, pour langer une dynamique aupres de
la population locale (enquéte participative).

Education a ' Alimentation

Mow potager agroécologique
Mélant pratique et théorie, comment mettre en
p[ace un J'ardin vivrier?, un atelier par mois.

Balade contéelsoirée contes
P[onger dans un univers d'histoires en intérieur ou
extérieur, des histoires sur la nature, "du coin”...

Réduire nos déchets
Mettre en p[ace un compost dans votre structure, le
compostage individuel et partagé, sensibilisation sur les
biodéchets, lutter contre le gaspi“agc alimentaire...

es Déchets, Corisonnmer
Autremerit
Des jeux pour découvrir les déchets (les maticres, les
embaUages), le tri, les "4R", le traitement, un gotiter éco-
responsalo[e...

Un Débat pour le Climat

Comprendre le phénoméne en co-construisant nos

\ pensées (& partir du collége) ; par une invitation 4 la

réﬂexion, [ajou’ce orale, le débat mouvant...

Ciné-débat | Café éco-citoyemn
"Les experts c'est nous!", favoriser les échanges sur des
thémes/ﬁ[ms d'actualités, par exemp le, le ﬁ[m "demain”...

Cuisinez! \
La cuisine saine!, les (égumes et les ﬁuits de saison sains, la crudité,
les graines, les [égumineuses, les céréales... L'équiﬁbve alimentaire,
choisir ses aliments. Cuisinons selon les normes HACCP.
L'opération "un ﬁmt a laréeré", redonnez de ['importance aux

fmits. Y,






